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100. Dal Tarka €9,00
Indisches Nationalgericht, gelbe Linsen mit Tomaten

101. Dal Makhani * €10.50
Indisches Linsengericht in Butter Sahne-Sauce

102. Alu Gobi Masala €10.50

Blumenkohl und Kartoffeln gekocht mit Tomaten
und Ingwer - fein gewiirzt

103. Palak Chana €10,50
Rahmspinat mit Kichererbsen, frischen Tomaten und Ingwer

104. Palak Pmeer €10,90

spinat mit h htem Kiise (fein gewiirzt)

105. Malai Koftas ®® €11,50
Kliifichen mit Kiise und Kartoffeln in Mandelsahnesauce

106. Karahi Paneer® €11,50
Hausg hter Kise, g in Currysauce
mit Tomaten und Zwiebeln

107. Chana Alu €10,50

Kichererbsen mit frischen Kartoffeln, Tomaten,
Zwiebeln und Ingwer

108. Bhindi Bahaji €11,90
Okraschoten gebraten mit Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer und frischem Koriander

109. Vegetable Jalfrize ' €10,50

Gemischtes Gemiise, gebraten mit Zwiebeln, Paprika
und Koriander nach Nord indischer Art

110. Bhindi Chana €10,90
Okraschoten mit Kichererbsen gebraten mit
Zwiebeln, Ingwer und Koriander

111. Mixed Vegetables €10,50
Gemischtes Gemiise mit Ingwer, Knoblauch und
Koriander in wiirziger Currysauce

[/ ’
Bvpansy - Reis pesialitilin
125. Vegetable Biryani® €11,90

Gemiise mit Mandel und Rosinen in Safran-Reis
126. Hyderabad Chicken Biryani ® (Hyderabadi art) €12,90

Hiihnerfleisch mit Mandel und Rosinen in Safran-Rei:

127. Hyderabad Lamm Biryani ® (Hyderabadi art) €14,50
Lammfleisch mit Mandel und Rosinen in Safran- Reis

128. Jeenga Biryani® €16,00
Riesengarnelen mit Mandel und Rosinen in Safran-Reis
129. Hindura Biryani ® €15,00

Hiihnerfleisch, Lammfleisch, Shrimps mit Mandel
und Rosinen in Safran -Reis

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes are served with best saffron Basmati rice

130.

131.

132.

133.

140.

141.

142,
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144,

500.
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513.
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Ente Jalfrieze €14,90
Ente, gebraten mit Zwiebeln, Paprika, und Koriander
Ente Mango #* €14,50

Enten mit frischer Mango, Ananas,
in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce

Ente Bombay Curry (Art von Bombay) €14,50
Ente mit Ingwer, Knoblauch, Zwicheln, Koriander,scharf sofie
Karahi Batak €14,50

Enten in kriiftiger Sofe mit Tomaten,Paprika
und waebdﬁlm Pfanne serviert

Wachspeisen

Vanille-Eis # €3,50
mit Schlagsahne / with spray cream

Mango-Créme &<* €4,50
Mango creme mit Vanille-Eis / Mango cream with vanilla ice
Gulab Jamun & €4,90
Frittierte Milchbillchen in Zuckersirup

Kulfi® €4,50
Honigmilch mit Mandeln und Pistazien

Gajar ka Halwa # €4,90

geriebene Karotten mit Mandel undRosinen

itings, tenis

Dal Tarka Linsen nach Indischer Art 490 €
Mixed Vegetable Frisches Gemiise nach Indischer Art 6,50 €
Vegetable Kofta Gemiisebillchen in Currysauce 6,50 €
Navrattan Korma 6,50 €
vers. Gemiise in Ni h e mit Mandeln und R
Chicken Tikka Masala 70 €
Gegrilltes Hihnchen mit Masalasauce
Mango Chicken 70 €
Hiihmerbrustfilet in einer feinen Mangosauce
Butter Chicken 790€
Gegrillt Chicken in Buttercream-Sauce
Lamm Curry Lamm in kriftiger Sauce T0€
Chicken Palak / Lamm Palak 6,90 €
Hihnchen / Lamm mit Rahmspinat
Chicken Vindaloo/ Lamm Vindaloo 6,90 €
mit Kartoffeln in Vindaloo-Sauce (sehr scharf)
Fisch Curry Seelachsfilet mit Currysauce 790 €
Palak Paneer 6,90 €
Hausgemachter Kiise in Spinat Currysauce
Mango Sabsie 6,90 €
Gemiise in einer feinen Mangosauce
Chicken Sabsie 6,90 €
Hiilinerbrustfilet mit Frischem Gemiise in Currysaiice

. Chicken Tikka Jalfrize 790€
Gegrilltes Hihnchen, Paprika und Zwiebel in Currysaice

. Chilli Chicken TO90€
Hiihnchen in Asia Art (Scharf)

3. Chidken Tikka TO0€

Hiihnchenbrustfilet mariniert mit frischen indischen Gewiirzen

. Mix Chicken Grill Platte 990 €

etwas von allen Tandoori-Kistlichkeiten

. Nan Brot 200€

SPEZIALITATEN RESTAURANT

OFFNUNGSZEITEN: TAGLICH GEOFFNET
11:30 - 15:00 UHR & 17:30- 23:00 UHR
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SPEZIALITATEN RESTAURANT

TRUDERINGER STRASSE 212
81825 MUNCHEN

LIEFERSERVIGE

MINDESTBESTELLWERT 16 EURD
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03.

05.

20.

21.

22.

23.

Jhorba — fuﬂom

Dal Shorba=* indische Linsensuppe €4,00
Lal Tamatar® Tomaten-Cremeuppe €4,00
Sabsie Shorba s Gemiise-Cremesuppe €4,50
Chicken (Murg) Shorba ** Hithmer-Cramesuppe €4,90
Malkatani ** Linsen, Reis und Hiihnerfeisch- scharf €4,90
Beilagen Salat €3,50
Kleiner gemischter Salat mit Haus-Dressing

Salat der Saison €4,00
Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken und Mais

Chana Chat # €4,50
Kichererbsen mit Tomaten, Zwieheln und Pep i, pikant gewiirzt
Chicken (Murg) Chat * €4,90

Hiihnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika und Indischen gewilrzen

Sdldl Hmdura (Chef -S5alat)

€7,50

Eigbergzalat, Tomaten, Gurken, Mads, Champignons

]heenga Salat
Drei Stiick gegrillt Riesengarnelen, aus knackig

€9,90

Salat-Kombinati

Jbrveal .

Warme- V;M:AVWW

Papad 2 Stiick

Linsen waffeln mit drei verschiedenen Sofien
Vegetable Pakora

In Kichererb back Gemii
Pancer Pakora*
Tt LT reriamment shackenes b
Onion Bahajia

In Kichererbsenmehl gebackene Zwicbelringe

Samosa
Pastete mit Gemilse gefilt.
Cut Mirchi Pakora

In Kichererbsenmehl gebackener Griin Chili
Chicken (Murg) Pakora *
In mummmww Re

€590

€2,50
€4,00
€4,50
€4,50
€5,50
€5,00

€5,00

46.

Vanille-Eis # €2,90
(mit Schlagsahne / with spray cream).
Mango-Créme * h €3,50

(Mangocreme mit Vanille-Eis / Mango cream with vanilla ice).

Casees

30. Chapati®* €2,50
Teigfladen aus dem Lehmofen

31. Nans? €2,50
Hefeteigfladen aus dem Lehmofen

32. Butter-Nan** €3,00
Butter-Hefeteig fladen aus dem Lehmofen

33. Gefiilltes Nan &* €3,50
mit Kése, oder Gemiise, oder Knoblauch oder Zwiebeln

34. Peshwari Nan &? €4,00
Hefeteigfiaden mit Kiise, Hilhnerfleisch, Rosinen, Kirschen Cashewnilsse

35. Raita® €3,90
Joghurt mit Gurken, fein gewiirzt

36. Pualo Reis €4,00
Gebratener Basmati-Reis

37. Bhatura®? €3,00
Fritte Hefeteig Brot

50. Sabsie Jaipurig €13,00
G 4F. ""‘ [N ¥nlk Pneis
[fein gewiirzt mit frlsdum Koriander

51. Navaratna kormag €13,50
Neun Verschiedene Gemiisesorten in Currysauce zubereitet

52. Bagara Alue (Hyderabadi Art) €13,90
Kartoffel in Hyderabadi special Masala Sauce

53. Bagara Baingane (Hyderabadi Art) €13,90
Aubergine in Hyderabadi special Masala Sauce

54. Butter Chicken #'* €14,00
Gegrilltes Hithnerbrustfilet in Tomaten-Butter-Sahnesauce

55. Chicken (Murg ) Tikka Jalfrize * €14,50

 gegrillter Hihnchenbrustfilet, gebraten mit Zwiebeln,

, und Koriander

(Goa art)
zen aus Goa, sehr scharf

* -

Yen d €14,00

€14,90

mit Lammfleisch in fein gewit
Botti Kebab Masala & .
Zart mariniertes Lammfilet gegrillt mit Tomaten, Ingwer u
Royal Dorothy Fisch

Marinierter Gegrillter Fisch mit Ingwer und Knoblauch, Indisch

61.

62.

63,

65.

67.

aus unseremm W

Hiihnchen, Lamm, Fisch , Riesemgarnelen, Gemiise

Vegetable Tandoori ! €10,90
Mariniertes Gemiise, verschiedene sorten, aus Lehmaofen
dazu ein Salat, Soffe und Nan

Tandoori Chicken (Murg) &' €12,50
Halbes Hiihnchen mariniert in frischen indischen

Gewiirzen und gegrillt

Chicken (Murg) Tikka *! €12,90

Hahnchenbrustfilet mariniert in frischen indischen Gewiirzen

Hariyali Kebab(Hyderabad art) &' €12,90
Hiihnchenbrustfilet mariniert mit Minze, Spinat,

Ingwer und Knoblauch

Chicken Malai Kabab €13,50

Hiihnchenbrustfilet fein gewdirzt in Buttercream sauce

Botti Kebab & €14,90
Zart mariniertes Lammfilet, gegrillt, dazu ein kleiner Salat und Nan

Mixed Grill Platte &4t €15,90
Etwas von allen Tandoori-Kdstlichkeiten
Badshahi Jheenga &! €17,90

Riesengarnelen mariniert, gegrillt, dazu ein kleiner Salat und Nan

Curvry- pezialiliton (hicken

70,

71.

72,

73.

74.

75.

 Chicken (Murg ) Mango®
Hihnchenbrustfilet mit frischen

Punjabi Chicken Curry (punjabi Art) ¢ €11,50
Hiihnerbrustfilet in Currysauce Punjabi art (scharf)

Chicken Sabjee
Zartes Hiihnerbrustfilet mit gemischtem
Gemiise in Currysauce

€12,50

Chicken Nilgiri

Hiilner fleisch mit Koriander, Kriiutersauce mit
Kokosnussmilch und Minze

€12,90

Karahi Chicken (Murg)

Hiihnerbrustfilet gebraten in Currysauce,
serviert in der Pfanne

€12,90

2%

Chicken(Murg) Palak ‘tll,EO
Hiiknerbrustfilet mit Spinat in auf beriihmte Aoy
Nord Indische Art

Chicken (Murg) Korma®"

Hiihnerbrustfilet fein gewiirzt,
in Sahnesauce mit Frucht

ichen mit Sesamsamen, Cashew und K

ein gewiirzt mit frischem Koriander

80.

81.

82.

83.

85.

86.

92.

93.

95,

(m-,&m&m Zamm

Rogan Josh €13,00
Zartes Lammfleisch in Rogan Currysauce

Lamm Do Pyaja €13,50
1 fleisch mit Tomaten und Zwicbeln in Joghurt-Currysofie
Karahi Lamm ® €13,90

Lammfleisch in Currysauce, gebraten in der Pfanne

Lamm Palak €13,00
Lammpfleisch mit Spinat in auf beriihmte nordindische Art
Lamm Nilgiri ® €13,00
Lammfleisch mit Koriander, Kriiutersauce mit
Kokosnussmilch und Minze

Kashmiri Gosht (Kashmiri- Art)
L fleisch mit Ingwer, Knobl,
Koriander, kashmir und scharfe Soffe

Chana Gosht €13,50
Lammfleisch mit Kichererbsen, kriftig gewiirzt mit Ingwer,
Knoblauch und frischem Koriander

Flsch-pezialiislen

Bengali Fisch Curry (Bengalische art) €12,50
Fisch in Kokosnuss, Minze, Chili, Koriander und Ingwer
Punjabi Fisch Curry & €12,00
Rotbarschfilet nach Punjabi-Art in scharfer Currysauce
Fisch Masala €12,50
Rotbarschfilet zubereitet nach ostindischer Art, Currysauce

€13,00

Fisch Mango &! €12,90
Fisch mit frischer Mango, in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce
Mango Jheenga & €17,90
Riesengarnelen mit frischer Mango, Ananas,

in Mango-Safran-Cashew nuss

Jheenga Curry €17,90
Riesengarnelen in Kriftiger Currysauce

Jheenga Masala €17,90

Riesengarnelen zubereitet nach ostindischer Art, Currysauce

MM Plallen

120, '\regmhleTlmlit-tsj 4

€14,90

al €15,90
sch-Currygericht, Gemiise, Dal, Raita,
pati und Klciner Salat

€16,90

€17,90



